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Restauration scolaire o
MENUS DU 21/04/2025 au 28 /05/2025
LUNDI  21/04/25 MARDI  22/04/25 JEUDI 24/04/25 VENDREDI  25/04/25
- A Repas végétarien .
.\'} i Ca.rottes r?peels Lentille échalote Salade verte vinaigrette
- Poisson d’avril Riz aux courcettes Cordon bleu
i Petits pois/Pdt rissolé . & Cordon bleu végétarien
Do e Crispy fromage . >
X pl«-rw:se - Yaourt & boire bio Salade de fruit frais Gratin dauphinois
s ° &9 Lapin chocolat Esquimau glacé
LUNDI  28/04/25 MARDI  29/04/25 JEUDI  01/05/25 VENDREDI  02/05/25
Repas végétarien
Salade /thon /tomates/ceuf Filet de cabillaud au four Salade mais lentille
Sauce Bolognaise ¥’ Carottes vichy / pomme terre Palet mozzarella
Bolognaise végétarienne Fromage a la coupe FETE DU TRAVAIL Boulgour / ratatouille
Pates coude Compote pomme banane Yaourt la fermiére
Laitage bio
LUNDI  05/05/25 MARDI  06/06/25 JEUDI  08/05/25 VENDREDI  09/05/25
Sauté de volaille olive ¥’ Carottes citronnées bio Salade / dés de fromage
Sauté végétarien aux olives Couscous Omelette aux herbes
Farfalles au beurre Au poisson FERIE Jardiniére de 1égumes
Mimolette a la coupe Petit bio aux fruits Eclair vanille
Fruit de saison
LUNDI  12/05/25 MARDI  13/05/25 JEUDI 15/05/25 VENDREDI 16/05/25

Repas végétarien
Croisillon au fromage
Steak blé tomate basilic
Petits pois / carottes
Banane

Pates carbonara ¥’
Carbonara végé

Emmental rapé

Salade de fraise

Laitue vinaigrette
Tortilla pdt / oignons
Haricots verts persillés
Flan caramel bio

Soupe de poisson / croutons
Filet de colin
Pommes de terre safranées
Glace

LUNDI 19/05/25

MARDI  20/05/25

JEUDI 22/05/25

VENDREDI 23/05/25

Crépe au fromage
(Euf dur sauce aurore
Epinard florentine

Curry de poulet ¥
Curry végé
Riz
Fromage a tartiner

de tomates
Filet de colin citron
Gratin de choux fleur
Yaourt ardme

Repas végétarien
Salade de pois chiche
Raviolis 4 fromages
Tarte tropézienne

Cornet vanille/ chocolat

Fruit frais Grillé¢ aux pommes
LUNDI  26/05/25 MARDI  27/05/25 JEUDI  29/05/25 VENDREDI  30/05/25
Salade de pates Tomate mozzarella
Eufs durs Pilons de poulet¥’
Babybel Nuggets végé
Tartelette feuilleté abricot Frites mayo /ketchup

¥ provenance FRANCE

Code couleur alimentaire :

Proteine

Laitage

Fruits/Légumes

Ces menus peuvent étre modulés en fonction des arrivages et du cours des marchandises.
Ces menus respectent 1’équilibre alimentaire, la saisonnalité et I’application de la mesure gouvernementale d’un menu végétarien hebdomadaire. Ces
menus sans viande ni poisson sont a base de protéines végétales (Iégumineuses et céréales) et/ou de protéines animales (ceufs, produits laitiers) .Dans

une démarche éco-responsable, la gestionnaire fait appel aux producteurs ou fabricants locaux et agriculteurs bio .

Féculent Présence de pain dans tous nos menus




